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会場：表参道　　ＲＩＮ

商品名（企業名・ＴＥＬ） ＰＲ 商品名（企業名・ＴＥＬ） ＰＲ

フリーズドライ味噌汁
無添加　あわせ

（ワカメ・油揚げ・ネギ）

フリーズドライ味噌汁
無添加　麦味噌

（揚げナス・椎茸・ネギ）

赤間醸造㈱ 赤間醸造㈱

083-254-2422 083-254-2422

しそわかめ 蒲さし

㈱井上商店 宇部蒲鉾㈱

0838-22-0812 0836-33-5151

『フレキャメ』
「煎茶」
「黒ごま」
「夏みかん」

※上記いずれか1種類

「自然薯らーめん」
「自然薯冷めん」

㈱エビス エムテックス(有)

083-973-1612 0820-22-0654

ゆず羊羹 ふく白子とうふ

大田屋 山陽食品工業㈱

0834-68-2215 0836-76-2226

ふぐだしの素 大島産いりこだしの素

㈱シマヤ ㈱シマヤ

0834-41-0266 0834-41-0266

1

無添加の自家製合わせ
味噌を使用。全て天然だ
しでネギ・わかめ・油揚げ
が別添なので鮮やかな
色と驚くほどのシャキ
シャキ感が、今作った様
な新鮮さを与えます。 家
庭で作った様なボリュー
ムです。

2

色鮮やかな揚げナス、旨
味のきいた椎茸、フレ
シュなネギが一体となっ
たインスタントとは思えな
い贅沢なお味噌汁です。
お碗の中でふんわりいき
いきとした具材と香り豊
かなお味噌が今作った様
な風味です。

4

山口たべちゃろ会　出展商品・企業様のご案内

主催：ふるさと山口法人ネットワーク
財団法人 防長倶楽部　有志

後援：山口県東京事務所

言わずと知れた萩の名
品。かの松陰先生も愛し
たという萩の郷土食・刻
みワカメにシソの風味を
＋したしっとり柔らかなソ
フトタイプふりかけです。
おにぎりはもちろん、パス
タや冷奴のトッピングにも
最適！ギフトセットもご利

3

7

山口県周南市鹿野地方
で採れた「ゆず」の天然
果汁を使った手作り羊羹
です。採れた「ゆず」ひと
つひとつ丁寧に皮を剥
き、果汁を搾りました。天
然の「ゆず」だからこそ出
せる香りが口いっぱいに
拡がります。

8

「蒲さし」は昭和51年の発
売以来のロングセラーの
「焼き抜きかまぼこ」で
す。こんもりと高い山形の
形状で、その名の通り
「刺身」のような柔らかく
しなやかな食感、「刺身
よりも美味しい」とも賞さ
れています！

5

山口県産の素材にこだ
わって作ったペーストタイ
プの生キャラメル。山口
県産の小野茶、黒ごま、
夏みかんを使っていま
す。ホットケーキやアイス
クリーム、パン･･･etcお好
みの食べ方でお召し上が
り下さい。

6

エムテックスの自信作・
柳井産の自然薯をたっぷ
り練りこんだ、こんにゃく
ベースの麺です。しこしこ
としっかり歯ごたえのある
麺がトンコツスープによく
からんで、後を引くおいし
さ！カロリーが心配な方
にも気兼ねなく楽しんで

全国蒲鉾品評会・農林大
臣賞受賞商品、大豆は
使わず魚肉で作った柔ら
かいお魚とうふです。そ
の中に山口特産ふくの白
子を練りこみました。

9

ふぐの身とふぐのエキス
をブレンドした、使いやす
い顆粒タイプのだしの素
です。淡白で上品な味わ
いが特徴的な、やさしくお
いしい至福のだしです。

10

うまみをたっぷり含んだ
周防大島産のいりこだし
の素。瀬戸内海の美しい
自然に囲まれ、豊かな自
然に恵まれた周防大島
でとれるいりこは、油臭さ
や苦みがなく美味しいこ
とで全国的にも有名で
す。

http://www.furusato-tw.jp/

お土産



月待ちがにせんべい 吟黒

社会就労センターセルプ
南風

社会就労センターセルプ
南風

0836-31-1044 0836-31-1044

サラシア ピンクソルト

旬楽館 旬楽館

0832-28-2452 0832-28-2452

だいこんどりんく 銀鱗焼きちくわ

日本果実工業㈱ ㈱藤辰商店

083-927-0112 0837-22-2256

チャイナピー
（100g入り）

じねんじょう

豆のありよし やまいもまつり(有)

083-222-6370 0834- 32-0873

小野茶ようかん

㈱山口茶業

0836-64-2116

17

下関市の老舗、豆のあり
よし。大人気の商品が
「チャイナピー」です。こだ
わり品質のピーナッツに
寒梅粉（高級米粉）をま
ぶして煎り上げた香ばし
い、しょうゆ風味のお豆。
地元下関市民、太鼓
判！のおいしさをぜひご

15

山口市仁保地区で栽培
した無農薬だいこんと山
口県産のゆずとはちみつ
を使用。「ヒミツのケンミ
ンSHOW」でもそのオリジ
ナルな味わいが紹介され
ました。よく冷やしてコッ
プにうつしてからお飲みく
ださい。

18

16

山口県近海で獲れた新
鮮な「エソ」を原料として
練り上げ、淡泊な味わい
と弾力ある歯ごたえが特
徴です。

11

山口県特産品振興奨励
賞受賞。宇部市近海で捕
れる「月待ちがに」の身を
贅沢に使い味わい深く焼
き上げました。「月待ちが
に」は冬場が特に美味、
豪快にゆでても焼いて
も、繊細な甘さを残しま
す。

自然から生える＝「自然
生」（じねんじょ　自然薯）
というだけあってまさに究
極の自然食。滋養強壮、
血液サラサラ効果、消化
促進効果などが期待でき
るとか。当社では天然も
のや特選育成種のうち良
質なものだけをお届けし

19

小野茶の粉末を贅沢に
練りこんだ上品な甘さが
特徴の羊羹。一般的なお
茶羊羹に比べ本品には３
～５倍量のお茶粉末が
入っているため、お茶本
来の味と香りが生きてい
ます。第1回 経済産業省
地域資源活用事業 認定

12

F蟹の旨味に濃厚なイカ
墨と黒ごまを加え、より
香ばしく焼き上げたお菓
子です。ビールやお酒の
おともにどうぞ！

14

料理の味を左右する一
大要素、塩。下関の旬楽
館ではもちろん、塩選び
にもこだわっています。
様々な塩の中で旬楽館
が選んだのが、ヒマラヤ
の塩「ピンクソルト」。素
材の味を引き立てるピン
クソルト、ぜひご自宅でも

13

美味しいもの大好き！で
もカロリーが気になる人
にお勧め・神秘の国イン
ド発の健康食品「サラシ
ア」。サラシアはニシキギ
科の植物で、インドでは
なんと５０００年もの間重
宝されてきたという筋金
入りのヘルシー食品。ぜ


